Estragon- Dressing (für LVK geeignet)

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Senf, mittelscharf
	50 g
	250 g
	500 g

	Tomatenmark
	50 g
	250 g
	500 g

	Obstessig
	50 ml
	250 ml
	500 ml

	Olivenöl
	70 ml
	350 ml
	700 ml

	Sahne, 30 % Fett
	100 ml
	500 ml
	1 l

	Estragon, fein geschnitten
	5 g
	25 g
	50 g

	jodiertes Meersalz
	5 g
	25 g
	50 g

	Pfeffer weiß, gemahlen
	1 g
	5 g
	10 g

	Koriander, gemahlen
	¼ g
	1,25 g
	2,5 g


Zubereitung:

Alle Zutaten zu einer cremigen Sauce verrühren. Zum Schluß den Estragon untermischen.

Ergibt ca. 30 ml pro Portion.

Bitte Zutaten und Rezeptur überprüfen!

